L

%a |

Jean-Pierre Stalder. Devant un mdrier et une bouteille de sirop & la main. Chez |IJI les clients font la cueillette, pascal FRAUTSCHD

Grappiller et croquer
les petits fruits de I'été

CUEILLETTE

Chez Jean-Pierre Stalder, ala
Fraisigre a Mayrin, on ramasse
soi-méme framboises, mires
et autres délicatesses ectivales.

JEROME ESTEBE

ans la cour de la ferme,
S0US 1N parasol, on a
dressé nne longue table,
oll se pavanent framboises et
mires dune fraicheur éblowis-
sante. Mais aussi des sirops de
frnits, des liqueurs et des confi-
tures. Miamou! Nous somimes
Iundi. Et chez les Stalder 4 Mey-
rin, clest jour de vente. Et jour de
cueillette anssi pour les visiteurs.
Car ici, on peut aller dans les
champs son petit panier sous le
bras. Puis emporter sa récolte i
la maison. Aprés pesée et paie-
ment, evidemmert.
Mais paiement quasi indolore.
Car le petit fimit de proximité,
auto grappillé, vaut bien moins

général, les gens sont COMbents,
respectueuy et fideles. Tl ¥ a des
clientes que l'on a4 vu devenir
mére, piis grand-mare.:

Groseille et cassis

L'exploitation, dans la famille
depuis 1926, n'a pas toujours
donné dans la baie estivale. «On
a fait du bétail et de la grande
culture. Mais 1l a fallu sadapter.
Dis les années 60, la vente di-
recte de pommes et légumes &
commences, raconte le fermier
Au milien de la décennie sui-
vante, Stalder met le cap sur les
courgettes, haricots verts et to-
mates. Sans oublier les fameux
petits friits de 1'8t& De la fraise &
la miire, via la groseille & maque-
rean, cassis, cerises, mires et
framboises. Fruits qui shvérent
dune wculture délicates et de-
mandent «une remise en ques
tion permanentes. «Je suis de
toutes les conférences et sémi-
naires de formation continues,

avoue lagriculteur

Petites baies transtormeées

wll Ny a pas de colorant ni de
maching dedans. Gue des fruits
et du sucres, sourit Jean-Plerre
Stalder, en désignant le sirop de
fraise produit 4 la ferme. Et
alors? «Disons, que clest asser
différent des sirops du com-
merce:, glisse modestement
Ihomme de la terre. A I'instar
de e nectar-1a, la Fraisiére
propose une gamme de produits
Elaborés avee les froits du do-
maine Des confitures exquises
(du moins la
framboise-abri-
cot dégustée
par Panteur de
ces lignes). Des
liqueurs aussi,
puissantes et
parfumees,

idéales pour le Kir de I'apéro,
voire pour galvaniser une boule
de glace & la vanille. «"idée des
liqueurs est née dun accident
de palette. On s%est retrouve
avec des fruits inutilisables. Je
me suis alors souvenu dun
vigneron-distillatenr vandods,
avec qui on travaille depuis.s
Tous ces breuvages sont dispo-
nibles toute 'année.
JEST

I La Fraisiére, 10, route
H-C-Foresiter,
Meyrin,
022 7E2 90 58.
Fente directe en
stsore undi,
mereredi et
samedt w.dn-
Jnigierech



